
SELADORA DE CALOR
SEMIAUTOMATICA

: 038DIA

F

SERVICO : FONTE DE ALIMENTACAO: 220V
+ TERRA ALIMENTACAO PNEUMATICA 6
BARES
DIMENSOES : 200 X 450 X 800 MM

PESO : 20 KG

Este dispositivo permite a fermentação de iogurtes sob temperatura
controlada
 

Cadência: 400 potes / hora (dependendo da destreza do operador
Berço e suporte AU4G     
Coluna de aço inoxidável     
Parafuso de ajuste de altura em aço inoxidável com volante de 80
mm de diâmetro     
2 garras     
Cilindro do tipo Festo     
Cabeça de vedação intercambiável adaptada aos produtos     
Controlador eletrônico de temperatura e atraso de tempo     
Pressão ajustável     
Apresentação do pote no manual     
Conjunto com caixa protetora     
Atraso de exibição Controlador de temperatura com display; Auto /
manual; Caixa elétrica: botão liga / desliga;     
Suporte e mano-pneumática A documentação técnica em francês
forneceu equipamentos compatíveis com CE

Descrição técnica :

Para recipientes rígidos, de altura não superior a 230 mm, de diâmetro
exterior não superior a 120 mm, standard
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